
 

 

 

 

 

Il Golosario di Paolo Massobrio 2010 

LE MELANZANE ROSSE DEL POLLINO 

Quella dei fratelli Beniamino e Fulvio Spada è una splendida realtà dalle 1000 sfaccettature, tant’è vero che 

ha recentemente aperto un agriturismo con dieci appartamenti, piscina e sala da pranzo, dove vengono 

organizzate degustazioni guidate dei prodotti aziendali. Fra questi la parte del leone la fanno le verdure, 

spezie di rare e antiche varietà della Basilicata, lavorate appena colte. Abbiamo ad esempio i pomodori 

essiccati al sole, in passata e sottovetro, poi le Melanzane rosse del Pollino, l’olio extravergine, i carciofi, le 

zucchine, i peperoni, le cipolle e le olive. E non dimentichiamo la produzione di olio extravergine d’oliva 

ottenuto da spremitura a freddo, miele di eucalipto e confetture di mele cotogne. 

Per noi un campione, che occupa le pagine del Glossario fin dai primi tempi, quando ci fece scoprire la 

fragranza e il gusto pieno dei frutti del suo orto, a cominciare da quelle memorabili melanzane rosse. 

 


